HAVIKIN VAHENTAMINEN
RAVITSEMISPALVELUISSA

Suomessa syntyy vuosittain n. 700 miljoonaa kg ruokahavikkia.

Ravitsemispalveluissa
syntyy

18 %

koko ruokahavikista.

Tarjoiluhavikki eli
esimerkiksi linjastossa
syntyva ruokahavikki

on suurin havikin muoto.

Havikin muodot:
VALMISTUSHAVIKKI
TARJOILUHAVIKKI

LAUTASHAVIKKI

CASE: Muutokset buffetlinjastolla ruokahdvikin vahentamiseksi

Mita tehtiin:
m linjaston mallia
muutettiin

m |dmpopoytaa
lyhennettiin

m tarjoiluastioita
pienennettiin

m henkilokuntaa
koulutettiin

m viestintaa keittion
ja salin valilla lisattiin

Euroopan unionin
osarahoittama

Tarjoiluhavikki
pieneni

~10 %

Kokonaishavikki
pieneni

~17 %

Muita vaikutuksia:

m raaka-aineostot pienentyneet

m sdhkon kulutus pienentynyt

m ruoan kierto nopempi; tarjolla aina tuoretta

RUDKAPROVINSSI

Lisdahuomioita:
m asiakastyytyvdisyys sdilynyt
m ei vaadi suuria taloudellisia investointeja

; J{‘ Harman Kylpyla
HELSINGIN YLIOPISTO
RURALIA-INSTITUUTTI




