Raporttiteksti ja kuvat Brita Suokas 5.5.2014

Luomun mahdollisuudet jatkojalostamisessa ja matkailussa — yritysesimerkkeja
Kymenlaaksosta

Aika: Torstai 24.4.2014, klo 8 — 18

Kohderyhma: Luomujatkojalostuksesta ja/tai luomun yhdistamisestda matkailuun kiinnostuneet

Kurssin ohjelma, kdyntikohteet :

klo 9.30 — 11.00 Luomumaidon jatkojalostus

Polven Juustolan Lasse ja Taina Rainio kertovat 17 vuoden kokemuksistaan luomumaidon
jatkojalostajina.

Lounas ja tutustuminen tuotteisiin 11.00- 12.00.

klo 12.45 — 14.00 Luomu matkailussa
Pikku Villa Anjalassa Hannele Sippu kertoo ECEAT —luomumatkailukohteestaan seka
luomupuutarhanhoidon ja luomulypsykarjatilan toiminnan yhdistamisesta.

klo 15.00 — 16.30 Luomuviljasta luomutuotteeksi

Tuomon Luomu Oy leipoo lahiviljelijdiden luomuviljasta perinteisin menetelmin sampyloista
vuokaleipiin.

lltapadivakahvit kahvilassa ja tutustuminen tuotteisiin.

Yhteiskuljetus: Lahtd/paluu Helsingin yliopisto, Ruralia-instituutti, Lonnrotinkatu 7, 50100 Mikkeli,
klo 8.00/18.00

Osallistujia oli kurssilla kuusi henkil6a, kurssinjohtajana toimi Brita Suokas.

Polven juustola, sijaitsee Kouvolasta 21 km Lappeenrannan suuntaan hyvin aktiivisen
maanviljelyn keskella Saveron kylassa. Saveron kylassa on 520ha peltoa, josta 350ha
luomuviljelyssa. Omistajat ja yrittajat Taina ja Lasse Rainio.

http://www.polvenjuustola.fi/
|6ytyy tuotteet, joista vain muutama on taytta luomua.

Luomutuotteet eroavat tavanomaisesta siind, etta kaikki juuston raaka-aineet ovat taysin luomua
eika niissa ole lisdaineita ja tekniset apuaineet ovat sellaisia, etta niiden valmistuksessa ei ole
kaytetty geenimanipulaatiotekniikkaa ( gmo ). Juustojen tarkein lisdaine on homeenestoaine.
Uusien tuotteiden reseptit on hyvéksytettava Eviran luomuvalvonnassa ennen niiden tuotantoon
ottamista.

Yrityksen tausta
Tilan nimi Hallasippola, Kymiyhtion maista siirtolaisille, alun perin 10 ha peltoa ja 15 ha

metsdmaata. Maitotila, josta nuoripari Lasse kéavi tdissd maatalouskonekaupassa ja Taina
elintarvikekaupassa.


http://www.polvenjuustola.fi/

Lypsykarjatila 1ahti siirtymaan luomuviljelyyn 1990-luvun alkupuoliskolla. Lypsylehmat, 25 lehmaa,
luomuvalvontaan mukaan 1998 l&htien. Jatkojalostus oli aloitettu jo 1996 leipgjuuston
valmistuksella. Silloin maidolle sai lisdhintaa hyvin itse jalostamisen kautta. Lasse ja Taina siirtyivat
toihin juustolaan ja tilalle. Heilld on kaksi lasta, toinen on nyt aikuisena tdissa juustolassa, lisaksi
toissa on yksi palkattu vieras tyontekija.

Nyt omasta karjasta on luovuttu ja jalostukseen tarvittava luomumaito ostetaan Valiolta, joitain
satojatuhansia litroja vuodessa. Polven juustola on ainoa pienjalostaja, jolle Valio myy
luomumaitoa, Lassen mukaan siksi, etta heidan juustolansa on niin pieni etta Valio ei koe uhkaksi.

Kaikki Polven omassa juustolassa tehtavat tuotteet valmistetaan luomumaidosta, vaikka jaloste ei
olisikaan luomuvalvottu lopputuote. Kypsytetyt juustot teetetddn muissa pienjuustoloissa
tavanomaisesta maidosta. Toimivia pienjuustoloita on Suomessa 40.

Juustonvalmistuksesta laajennettiin ravintolatoimintaan 2000-luvun alussa, kun vierailijoita pyrki
k&ymaan niin kovasti. Tilausravintolan osuus liikevaihdosta on nyt 10 %.

Taina Rainio on kdynyt Hameenlinnassa meijerialan ammattiopintoina maidonjalostajan
erikoisammattitutkinnon ja Mikkelissa aikoinaan HY:n maaseudun-tutkimus ja koulutuskeskuksen
tuotekehitystytpajassa. Ammattitaidon jatkuva kehittdminen on erittain tarkeda Tainan mielesta.
Koko ajan etsitédén uusia ajassa olevia ideoita ja tehdaan tuotekehitystyo6ta.

Kehityskulkua luomutuotteiden kanssa 1990-luvulta 2010-luvulle

1990-lukua ja aloitusta leimasi innokkuus. Kierrettiin messuja ja ajettiin tuotteita itse
paakaupunkiseudun kauppoihin, Mikkelin Prisma silloisine johtajineen oli hyva kauppa ja Mikkelin
Luomumessut hieno esittelytilaisuus ja kohtaamispaikka kontaktien haussa.

Ajaminen itse kauppoihin oli osoitus siita etté into oli suurempaa kuin harkinta, sanoo Lasse.
Ajomatkaa kertyi 300 km, disin, Taina tarvittin mukaan pitamaan kuskia hereilla. Nyt on
kylmakuljetus enaa siihen etta tuotteet ajetaan Saverolta Kouvolaan kuljetusliikkeen terminaaliin
viitena paivana viikossa.

Nykypaivaa on, ettd kahden suuren kauppaketjun ehdoilla pitédé osata toimia. Taytyy pitaa suhteet
kunnossa ja osata pitdéd puoliansa. Pienyrityksetkin ovat mukana 72 h tilausrytmissa. Sahkdinen
tilaus kun tulee niin tuote on 72 tunnin paasta hyllyssa.

Kauppa ei pida mitdan varastossa, varastot ovat pyorien paalla, liikkeella eika juustolassakaan
tehda lyhyen myyntiajan tuotteita yhtaan varastoon. Tuotteesta saa rahat vasta 21 tai jopa 30
paivan paasta, tuotteet on jo syotykin siihen mennessa.

Rainion mielestéd on hyva, etta erityisistd luomuosastoista luovuttiin ja nykyisin luomutuotteet ovat
tavanomaisten tuotteiden kanssa rinnakkain samoilla hyllypaikoilla, merkinttjen pitaa tietysti olla
selvid ja kunnossa ja ” tuotteen pitéaa olla ensin kaikilla tavoilla laadukas, sen jalkeen voi laittaa
vasta luomu-hatun kaiken paalle ”. Lassen mukaan pitda olla maltillinen, vaikka pitdakin puoliaan
jos julistautuu liian erinomaiseksi aiheuttaa epajarjestysta eika sellaisesta kukaan tykkaa .

Nyt on selva lama, aiemmin erikoistuotteille, lisdarvotuotteille, jota luomukin on, oli kysyntaa, nyt
niité pitda aktiivisesti myyda. Pienia erikoiskauppoja, luomu-ja lahiruokaan panostavia on jo
lopettanut, konkurssin kautta Helsingin Eat and Joy —liike maaliskuussa, sielta jai paljon saatavia.



Laman tuoma notkahdus myynnisséa on nyt kolmas Polven juustolan toiminta-aikana, aiemmat ovat
olleet lyhytaikaisempia. ” Ei auta muu kuin uskoa siihen, etta nousu lahtee liikkeelle nytkin,
tarvitaan myonteisia signaaleja kuten yrityksia, joihin tulee uusia tyopaikkoja ” sanoo Lasse. On
tarkedd, ettd yrityksella on huonoja aikoja varten rahoituspuskuria.

Lisatieto

Lasse mainitsi korkeat luomujatkojalostustarkastuksen kulut (450 e) heidan pienyrityksessaan
verrattuna Valioon (200 e) . Kysyin asiaa luomuelintarviketuotantoa tarkastavalta henkildlta ja han
selitti, etta Valion osalta kyse on ollut vain sen yhden yksikon tarkastuksen maksusta, josta maito
tulee juustolaan, jokainen Valion luomujatkojalostuksen toimipiste tarkastetaan omana kohteenaan
ja niitd on kymmenkunta.

Pikku Villa Anjala

http://www.eceat.fi/tilat/48.html Pikku Villa Anjala on ainoa Kymenlaaksossa sijaitseva
luomumatkailukohde. Paikka sijaitsee Anjalankoskella, joka on osa Kouvolaa.

Hannele Sipun péaatila on lahella tilaa, jossa on omena- ja luumutarha seka vanhoja perinteisia
rakennuksia. Yopymispaikka Pikku Villa oli alun perin ihan tavallinen pieni omakotitalo, josta on
kunnostettu hyvin viehattava vuokrattava talo. Parhaillaan on tekeilld kesékeittit, jossa voi grillata
ja kasitella Kymijoesta kalastamansa kalansaaliit.

Vuokraan kuuluu veneen ja polkupydrien kayttooikeus. Luomumatkailun kriteereihin kuuluu
olennaisesti myos, se ettd kohteeseen paasee julkisilla liikennevalineilld. Hannelen kokemuksen
mukaan keskieurooppalaiset arvostavat sitd, mutta venalaiset ihmettelevat "mita hyotya, onhan
meilla autot”.

Sipun lypsykarjatilalla on nykypaivan mittapuun mukaan pieni karja, 20 lehmaa ja nuorkarja, joka
kasvatetaan tilalla, sonnitkin teuraaksi saakka. Lypsylehmat ovat parsissa, joista paasevat
ulkotarhaan talvella jaloittelemaan useaan kertaan viikossa, sonnit kasvatetaan pienessa
pihatossa. Peltoa on 80 ha. Hannele on maanviljelijana naisyrittaja, hdnen miehensa ei ryhtynyt
viljelijaksi. Kaksospojista toinen opiskelee maataloutta.

Hannele korostaa, ettd ” pitda osata l0ytaa oikeita ja sopivia henkil6itd mukaan tyontekoon, yksin ei
parjaa”.

Vuokramokin yllapito maatilan sivutoimena edellyttad, ettd siivoukset hoitaa siihen palkattu
tyontekija, paikkojen pitaa olla kunnossa kun vuokralaiset vaihtuvat, itse ei voi reveta joka paikkaan
maatilan tydhuippujen aikana varsinkaan. Jatteiden lajittelu tuntuu olevan vaikeata monille
ulkomaalaisille. Talon keittidssad on normaali kotitalouden jatteiden lajittelun kaappi eri sankoineen,
mutta sita ei osata kayttaad. Jatehuolto voi vaatia ylimaaraista tyota siivoojalta ja omistajalta.

Mokin sisustuksen monien viehattavien yksityiskohtien luomisessa on ollut mukana Hannelen sisar
Leena, joka on lasitaiteilija.

Tuomon luomu

http://www.tuomonluomu.fi/

seké iloiset Facebook sivut


http://www.eceat.fi/tilat/48.html
http://www.tuomonluomu.fi/

https://www.facebook.com/TuomonLuomu

Yritys sijaitsee Ruukinportin alueella Kuusankoskella. Vanhat tehdaskiinteistot muodostavat
monipuolisen nahtavyyden, naapuritalossa on kirpputori ja taidehalli. Leipomon yhteydessé on
pieni kahvila. Kahvilasta nékee suoraan leipomoon. Vakioasiakkaina kay lounas- ja
paivakahviasiakkaita lahiston tyopaikoista. Lounasaikaan on myynnissé pizzoja.

Alunperin yritys aloitti edellisen omistajan aikaan yksityisessa autotallissa ja leipomo sai nimen
leipurin miehen etunimesta.

Yrityksessa on nyt omistajan Marika Pelkosen lisaksi 3 tyontekijaa ja Marikan mies.

Tuotteet menevat noin 30 vahittdiskauppaan Kouvolan seudulla ja kolmeen liikkeeseen
Helsingissa seka kahteen lahiruoka-tuotteiden suoramyyntipisteeseen. Oma jakeluauto vie aamulla
tuoreet leivat liikkeisiin myyntiin ennen kahdeksaa, Helsingin rahtipalvelu ostetaan. Ruisleipia
myydaan 800 paivassa, se on selvasti paatuote.

Myynti vetda hyvin, lama ei ndy leivAnsydnnissa

Myyntisesongit ovat jouluna ja paasidisend. Vappuna pitda tehda urakalla munkkeja.

Kaikki leipomon tuotteet eivat ole luomulaatuisia. Jauhoja saa kylla luomuna helposti, mutta muita
raaka-aineita ei ole niin helppo hankkia. Esimerkiksi porkkanasampyldihin kaytettavaéa kuivattua
porkkanarouhetta ei saa Suomesta luomulaatuisena vaan se tulee Itavallasta. Myos makeita
leivonnaisia saa luomulaatuisina kahvilasta. Uusin hankinta on kaytetty siivutuskone, vanha mutta
vahva. Ruisvuokaleivasta tehdaan siivutettua leipad, jota varsinkin vanhemmat ihmiset arvostavat,
silloin kun leivan leikkaaminen on vaikeutunut.

Luomujauhojen vilja viljellaan lahipitajissa, Jalon mylly jauhaa rukiin ja vehnan, speltti tulee
valmiina Mooseksen vilja- pienjalostusyrityksesta. Jauhotoimitus tulee leipomoon, joka viikko.

Luomuvalvonta sujuu helposti, mutta se vie aikaa 2,5 tuntia, mika on paljon, kun itse yrittdja on
mukana tuotannossa. Tavanomaisten tuotteiden ja luomun erillaanpito on selkeaa, eika niiden
erittely tuota vaivaa tarkastuksessakaan.

Haasteita

Pienyrittajankin pitda ryhtya merkitsemaén tuotteiden myyntipakkauksiin allergisoivat ainesosat
seké ravintosisaltd. Miten ja milla tarkkuudella merkinnét pitaa tehda on epaselvaa.

Luomumerkintdan tulee liilan usein muutoksia, pakkaukset pitda suunnitella ja tehda uusiksi, mika
lisda kustannuksia. Pakkausmerkintaasioita kasitellaan luomuelintarvikevalvonnan yhteydessa,
mutta on tuntuu ikavalta, ettd muutoksista saa kuulla vasta tarkastuksen aikana, tiedotus ei oikein
toimi etukateen.

EU:n luomutunnuksen alla oleva raaka-aineiden alkuperamerkinta tuntuu leipien osalta hankalalta.
Tuotettu Suomessa ja EU:ssa- ilmaus antaa heidan tuotteistaa kummallisen kuvan, koska heti jos
muita kuin suomalaisia aineksia on enemman kuin 2 % pitaa kirjoittaa toinen alkuperatieto Suomen
rinnalle. Porkkanarouhe ja luomusiirappi ovat sellaisia mita ei saa Suomesta vaikka haluaisi.
Kuluttaja ei tiedd 2% s&annosta yhtaan mitédén ja voi alkaa inmetelld miksi on pitdnyt ostaa leip&an
ulkolaisia jauhoja.

Marikalla on aika pienet lapset, yrittdjan tyo vie aikaa paljon, on huono olo siité ettéd on niin vahan
kotona. Marika tulee leipomaoon klo 12 yolla aloittamaan ruisleipataikinan teon.
Yrittgja kuitenkin selvasti pitaa tydstaéan ja on innostunut.


https://www.facebook.com/TuomonLuomu

Retkeléisia ja Taina Rainio ( punainen T-paita )

Lounaan jalkiruoaksi monipuolinen juustopdyté Polven juustolan tuotteista
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Kyltti kuistin tukitolpassa

Olohuone vuodesohvalla



Marika Pelkonen ja ruisleipataikinan alku

Luomukauraleipaa
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Kahvilan seinalla kerrotaan kuka viljelee luomurukiin ja —vehnan tuotteisiin.



